V' ZLuglie 2020

Alcool 95% 1 Litro
Zucchero. 1 Kg

Come per usanza il nocino si fa il 24 giugno

Tagliate le noci in 4 parti e mettetele nel vaso con lo zucchero per
2 giorni esposte al sole mescolando spesso.

Trascorsi 1 2 giorni aggiungete 1'alcool e lasciate macerare per 60
giorni alla luce.

Poi filtrate e imbottigliate in bottiglie scure e metterle al buio

Piu si lascia riposare piu buono diventa.

DIFFICOLTA TEMPO DI REALIZZAZIONE COSTO




